
M A G R E T :

S A U M O N  P O I R E A U X :

P E R S I L L A D E  D ' E S C A R G O T :
Escargot s  de  Bourgogne ,  Sauce
Pers i l lade

Magret  de  canard,  Purée  de  carotte ,
Sauce  mie l

Saumon fumé,  Fondue de  po ireaux,
Saint  Moret

M
enu

Le Salé
Etoi lé :  

Basic :
T H O N  C R U D I T É :

P O U L E T  C R U D I T É  :

C R O Q U E  M O N S I E U R :
Jambon,  Béchamel ,  Gruyère

Thon,  Mayonnaise ,  Chou rouge ,
Tomates  

Poulet  émincé ,  Mayonnaise ,  Salade
iceberg ,  Tomates

Accompagnements :

C H I P S  S A L É  

C H I P S  B A R B E C U E  

C H I P S  F R O M A G E  



L ' E C L A I R  A U  C H O C O L A T :

T A R T E  A U X  C I T R O N S
M E R I N G U É :

T A R T E  T A T I N :
Glace  vani l l e ,  Pomme caramél i s ée s ,  Canne l l e ,
Nappage  caramel

Crème au choco lat ,  Nappage  choco lat  noir

Glace  vani l l e ,  Crème de  c i tron,  mer ingues

Le Sucré
Etoi lé :  

Basic :
N U T E L L A :

C R È M E  D E  M A R R O N S :

C A R A M E L  B E U R R E  S A L É :
Glace  caramel  beurre  sa l é ,  Spécu loos ,  Nappage
caramel

Glace  vani l l e ,  Banane,  Nute l la

Glace  vani l l e ,  Crème de  marrons

Les Boissons :

E A U  

S O D A S

J U S

S
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C A R A M E L  L A T T E
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FRAIS CHAUD



8 1 1

4 . 50 6 .50

Menu 1 :
1  Sa lé
  Chips
  Bo i s son  

1 2 15

Menu 2 :
1  Sa lé -
1  Sucré
  Chips
  Bo i s son  

1 5

Les Prix :

Unité  Sa l é :  

Bas ic Eto i l é

Unité  Sucré :  

20

Accompagnement : 3 —

Se.        l écre t  Sa


